2012 PINOT NOIR
BARRIQUE

Mohr-Niggli, Maienfeld
Trauben grisstenteils
aus der 2 Hektaren
grossen Lage Stellibovel,
12 bis 14 Monate Ausbau
in Pieces (% Neuholz).
Produktion: 6000 Flaschen
Fr.29.-

Helles Rubin. Offenes,
beeriges Bouquet, Hauch
von Rauch. Schlanker
Antrunk, rotbeerig, Him-
beere, feine Tannin-
struktur, schone Lange.
Ein eleganter, kihler
Pinot noir.

17/20 trinken -2018

2011 PINOT NOIR
BARRIQUE

Mohr-Niggli, Maienfeld
Helles, leicht gereiftes
Rubin. Sehr duftiges
Bouquet, Cassis, Rosen,
dezente Holznoten. Am
Gaumen mittlere Fulle,
spurbare Saure, leicht
trocknendes Tannin, Man-
darinenschale, mittel-
langes, etwas strenges
Finale, verklrzend
wirkend, mit der Flaschen-
reifung gewinnend.
16/20 trinken -2017

2012 PILGRIM

PINOT NOIR

Maohr-Niggli, Maienfeld
Trauben aus den Lagen
Pilger, Feld, Eichholz und
Stellibovel;

40 % Ganztraubenanteil

3 Wochen Maischung,

18 Monate Ausbau

in Pieces,

50 % Neuholzanteil
Produktion: 6000 Flaschen
Fr. 38.-

Helles Rubin. Verschlos-
sen, nach BelUftung
erdig, Rdstnoten, ver-
deckte Frucht. Straffer,
geschmeidiger Antrunk,
reife Beerigkeit, splrbares,
gut eingebundenes
Tannin, tragende Sdure im
Finale, wird noch zulegen.
17/20 2016-2022

NEUE WEINE

2011 PILGRIM

PINOT NOIR

Mohr-Niggli, Maienfeld
Helles Rubin. Mittlere
Intensitat, Luft brauchend,
verdeckte Frucht, feine
Wirzigkeit. Am Gaumen
mittlere Fllle, frische
Saure, beerig, im Mittelteil
fruchtig, rotbeerig, straf-
fer Korper, gute Lange im
warmen, strukturierten,
etwas vom Holz gepragten
Finale. Ein noch jung wir-
kender Wein mit Potenzial.
17/20 trinken -2021

2012 MERLOT
Mohr-Niggli, Maienfeld
Trauben aus der Lage
Gutneriel, 3 bis 4 Wochen
Maischegérung,

Ausbau in Barriques in

zu 60 % Neuholz
Produktion: 1000 Flaschen
Fr. 32.-

Helles Kirschrot. Ver-
schlossen, nach Beluf-
tung wirzig, verdeckte
Beerigkeit. Schlanker
Antrunk, kerniges Tannin,
leichte Rauchnote, frische
Saure, leicht trocknen-
des, mittellanges Finale.
Ein kerniger Merlot.
16/20 trinken -2017

2011 MERLOT
Mohr-Niggli, Maienfeld
Helles Kirschrot. Leicht
reduktiv, fleischig, medizi-
nal. Am Gaumen mittlere
Fulle, brotig, leicht herb
wirkendes Tannin, Teer,
Tabak (Garibaldi), eher
kurz endend; Merlot mit
rustikalem Einschlag.
16/20 trinken -2016

www.moehr-niggli.ch
Erhaltlich bei:

Von Salis

Im Riedpark 5

(flir GPS: Schulstrasse 78)
7302 Landquart

Fon 081 30060 60
www.vonsalis-wein.ch

Siebe Dupf Kellerei
Kasernenstrasse 25
4410 Liestal

Fon 061921 13 33
www.siebe-dupf.ch

Weinreich: Ein Name,
der fiir sich spricht

Einem Dichterwort zufolge sind Namen nur Schall
und Rauch. Das trifft nicht zu, zumindest beim Weingut
von Marc Weinreich im rheinhessischen Wonnegau.

Rheinhessen, das grosste deutsche Anbaugebiet, erlebt
einen spirbaren Aufschwung. Immer mehr Winzer wen-
den sich ab von siisslich-parfiimierten Tropfen, beginnen
an der Qualitit ihrer Weine zu feilen. Deshalb wundert
es nicht, dass «Deutschlands beste Jungwinzer 2015» zu
einem Drittel aus Rheinhessen stammen — «die kommende
Weinregion» («<Handelsblatt»).

Marc Weinreich aus Bechtheim gehort zu dieser jungen
Winzergeneration. Mit 26 Jahren musste er 2009 nach dem
frithen Tod seines Vaters das 16 Hektaren umfassende Gut
der Familie tibernehmen. Weinreich hat auf dem Weingut
Wittmann gelernt, die Weinbauschule in Geisenheim abge-
schlossen und legt den Fokus bei seinem straff gehaltenen
Sortiment auf Guts-, Orts- und Lagenweine. ak/wm
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2012 RIESLING TROCKEN
Weinreich, Rheinhessen
Fr. 15.-

Feingliedriges, minera-
lisches, leichtes Bouquet,
Kreide, fein Limetten,
Grapefruit. Leichter,
feiner Gaumen, zarte
Frucht, reife Saure,
schlanke Struktur, fri-
scher Abgang. Ein guter
Aperitif-Wein.

16/20 trinken -2022
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Foto: Susanne Urban

Marc Weinreich ist
der Geschaftsfiihrer
und vertritt das
Weingut nach aussen,
sein Bruder Jan ist
der Kellermeister.

Der Spatburgunder 2010
aus dem Bechtheimer
Rosengarten mit dem
fir die Lage typischen,
violetten Etikett.

2013 CHARDONNAY

8 WEISSBURGUNDER
Weinreich, Rheinhessen
Fr. 16.-

Mittelkraftiges, herbes
Bouquet, Bergamotte,
fein Grapefruit, Apriko-
senhaut. Fruchtiger,
samtener Gaumen, feine
Frucht, feine Saure,
gute Aromatik, molliger
Abgang. Ein guter Essens-
begleiter.

16/20 trinken -2022

2012 BECHTHEIMER
SCHWARZRIESLING
Weinreich, Rheinhessen
Fr.19.-

Mineralisches, feinherbes
Bougquet, Kirschen, Schie-
fer, Rauch, fein Nougat.
Seidener, feingliedriger
Gaumen, leichte Frucht,
gut kerniges Tannin,
schlanke Struktur, zarte
Aromatik, feiner Abgang.
16/20 trinken -2024

2010 SPATBURGUNDER
TROCKEN BECHTHEIMER
ROSENGARTEN
Weinreich, Rheinhessen
Fr.33.-

Wurziges, pfefferiges,
kraftiges Bouquet,
Pflaumen, Kirschen,
Dorrfrichte, Feuerstein.
Ausgewogener, ele-
ganter, feingliedriger
Gaumen, feine, sisse
Frucht, dichtverwobene
Struktur, kréftige Aro-
matik, langer, zarter
Abgang mit guten Rick-
aromen. Kann noch
zulegen.

17/20 trinken -2030

Erhaltlich bei:

REB Wein

Roger Baumann
Seestrasse 279
8038 Zirich

Fon 079651 7458
www.rebwein.ch

Weinladen am Idaplatz
Idastrasse 50

8003 Zurich

Fon 0444502008
www.amidaplatz.ch
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BELMONT FRUITS

MONTAGNY-LA-VILLE, PAYERNE

Orangenlikdr nach
einem alten
Freiburger Rezept

Auf dem Betrieb von Martin Rihs werden
Hochstammbdiume gepflegt und die Friichte
vielfdltig weiterverarbeitet. Zum Beispiel

zu Orangenlikor auf der Basis von Apfelbrinden

Die «Poire a Botzi» erhielt den AOC-Status fiir den Kanton
Freiburg und einige angrenzende Gemeinden. Der Begriff
«Botzi» stammt aus dem Welschfreiburger Patois und be-
deutet Biischel oder in Trauben oder zu mehreren. In der
deutschen Schweiz ist die Birne als Biischelibirne gelaufig.
Die frische Frucht hat griinliche Zitrusaromen, ist wiirzig
und sehr siiss, mit einer leichten Bitternote im Abgang.
Durch den hohen Zuckeranteil und die ausgepragte Wiirze
eignet sie sich besten zum Brennen. Die Friichte wer-
den von der Société coopérative de distillerie a vapeur in
St. Aubin verarbeitet. Martin Rihs hat frith erkannt, dass
sich stisse Spirituosen bestens verkaufen lassen, und hat auf
der Basis seiner Hochstamm-Apfelbrande nach einem alten
Freiburger Rezept den Orangenlikor kreiert. Abgerundet
wird sein Angebot durch einen «Limoncello» und den her-
vorragenden, trockenen Calvabel. Die dafiir verwendeten
Apfelschnépse reifen 12 Jahre in Holzfdssern und werden
danach ohne Zusitze abgefiillt. Zurzeit ist der Calvabel aus-
verkauft, eine neue Abfiillung ist fiir dieses Jahr geplant.
Des Weiteren werden auf dem Hof Gemiise und Eier pro-
duziert. Demnéchst sollen auch Rinder einer geeigneten
Fleischrasse dazukommen. Belmont fruits prasentiert und
verkauft die aktuellen Produkte regelmissig am Obst-
sortenmarkt im Botanischen Garten Ziirich und am Slow
Food Market. rz

|
POIRE A BOTZI

Belmont Fruits,
Montagny-la-Ville

42 Vol.-%

Lot 813

50cl, Fr.29.-

Wdrzige Birne, gekochter
Apfel, frische, griine Noten.
Aromatisch im Gaumen,
schdne Fruchtsusse, leicht
herb, langer Abgang.
17/20

POIRE A GOLLIARD
Belmont Fruits,
Montagny-la-Ville

42 Vol.-%

Lot 813

50cl, Fr.29.-
Verhaltene, frische Frucht,
Citrus, leicht staubig,
im Mund rund und aroma-
tisch, Apfelschale,
leicht Terpen, langes,
harmonisches Finale.
17/20

CALVABEL

Belmont Fruits,
Montagny-la-Ville

42 Vol.-%

Lot 813

50 cl, ausverkauft

Dichte, wirzige Apfelaromen
mit dezenter, sauberer
Holznote. Im Gaumen sehr
aromatisch, gelagerter
Apfel mit Schale, gute Fille,
harmonisch, lang. Ein
schoner Schweizer Calvados.
18/20

POMME A L'ORANGE
Belmont Fruits,
Montagny-la-Ville

37 Vol.-%

Lot 713

50cl Fr.29.-

Angenehme, wohldosierte
Orangenaromen, fein Oran-
genschale, wenig Apfel.
Weich und harmonisch im
Mund, feine Sisse, recht
fruchtig und frisch, im Ab-
gang Honig, Caramel, Apfel
und dezent Orange.

17/20

POMME AU CITRON

Belmont Fruits,
Montagny-la-Ville

33,5 Vol.-%

Lot 713

50cl Fr.29.-

Intensiv Zitrone, frisch,
sehr sauber, gut dosierter
Schalenanteil. Im Gaumen
aromatisch, weich, Caramel-
susse, leicht bitter und
etwas breit, langes, aroma-
tisches Finale. Ein schdner,
susser «Limoncello suisse».
17/20

Erhéltlich bei:

Belmont Fruits

1776 Montagny-la-Ville
Fon 026 660 1091
www.belmont-fruits.ch



